OBERERLINSBACH

Menuvorschlag e
Herbst 2021

Auf den folgenden Seiten finden Sie verschiedene Vorschlage, die Sie
nach Ihrer Lust und Laune auch umstellen kénnen.
Falls Sie ein Gericht nicht finden, welches Sie gerne bei uns essen wollen,
dann lassen Sie es uns wi ssen.

Wir bitten Sie, sich auf ein Menu zu einigen, damit wir die Preise halten
kénnen. Ausgenommen sind Intoleranzen und Diaten.

Die Preise sind inklusive Nachservice bei den Hauptgangen.
Wir verwenden immer frische Produkte, wenn mdoglich aus der Regio n. Dort

wo wir die Lebensmittel nicht in der gewiinschten Qualitat finden, greifen
wir auf Produkte anderer Regionen zurtick.

Sane >

Blick vom Eggtannli, oberhalb von Erlinsbach tbers Mittelland

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Aperitiv

Folgende aLocationso stehen | hnen zur Verfgggung:
Bei kiihler oder schlechter Witterung kénnen Sie Ilhren Aperitif in Weinkeller
unserem international ausgezeichneten Wei nkel | er beiBar r i q Baerique

Kerzenlicht und Kaminfeuer genies  sen.

Bis 18.00 Uhr oder ab 20.15 Uhr kénnen wir Ihnen den Keller auch
exklusiv reservieren.

Zwischen 18.30 Uhr & 20.15 Uhr steht er allen unseren Gasten
zur Verflgung.

Falls das Wetter schon und warm sein sollte, empfehlen wir Garten
Ihnen unseren wundervollen Garten.  Unser Genuss -Refugium

mit zwei Teichen, Krautergarten, Quittengarten  und dem Pro Specie

Rara Beeren - und Gemusegarten ladt ~ zum Schlendern und Traumen ein

Im Seminarhaus ist unser Mouton Keller. Mouton -Keller
In diesem Keller lagern w eitere Flaschen Wein. Das spezielle an

diesem Keller ist die Gber 40 Jahrgdnge umfassende

Chateau Mouton Rothschild Sammlung.

Jetzt konnen Sie unseren Essigkeller fur Thren Apéro exklusiv buchen. Essigkeller
Wir servieren Ihnen dort einen speziellen Es sigapéro mit verschiedenen
Infos Uber Essig. Fragen Sie uns nach den Konditionen.

Getranke

Erlinsbacher Riesling x Silvaner 20 20 Wehrli, Klttigen 41.00
Charme, Spumante, Angelo Delea, Losone 48.00
Hausapéro (Holunderblitensirup mit Weisswein, sai  sonal) Liter 50.00
Frichtebowle ( je nach Saison, Ap fel, Erdbeere oder Aprikose) Liter 80.00
Alkoholfreie Frichtebowle (  je nach Saison, Beeren, usw.) Liter 42.00
Sortenreiner Apfelsaft aus unsere r Region (saisonal) Liter 23.00
Zizerser Fruchtsafte von Philip Grendelmeier Liter 23.00
SpeuzerBierage f | @ sbedht O 7.50

Im Weiteren steht Ihnen eine grosse Anzahl an Weinen aus unserer
uber 555 Provenienzen umfassenden Weinkarte zur Auswabhl.
Darunter finden Sie Uib er 100 verschiedene Weine unter  Fr. 50.00.

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Aperitiv Snacks

Seit Uber 20 Jahren lancieren wir mit regionalen Produzenten verschiedenste Genuss -Projekte.
Die dadurch entstandenen  Spezialitdten zeichnen sich immer durch besten Geschmack,
saubere Aufzucht und nachhaltiger Produktion aus.

Nach dem sinnvollen Spruch 6 Gut Di ng wi | |lasi¥e wildie feihem Baehemausreifen
und auslagern. Weiter bieten wir ~ Ihnen Produkte an, welche wir entdeckt und degustiert haben.
Wir servieren Ihnen diese Kostlichkeiten in Form von Speuzerli,  den Erlinsbacher Tapas.

Speuzerli - die Erlinsbacher Tapas fur vorweg

von unseren Wollschweinen

Steinpilzsalami 509 10.00
Jura Maischenrohschinken 509 19.00
Coppa (vom Hals) 40 g 10.00
Speckstein mit Jura Maischenrohschinken, Coppa & Rauchspeck 120 g 22.50
Sobrasada -T60stli 1 Stk 3.50
Dorrzwetschge mit Schoggi und Speck aus dem Ofen (Geheimtipp) 1 Stk 3.50

vom regionalen Lamm

Lammsalami mit Baumntssen 50¢g 10.00

vom regionalem Rind

Trockenfleisch vom Bio Zebu aus Trimbach 409 12.00

Rindstartar mit Baumnussal verfeinert auf Knusper 20 g 5.00

Fischspezialitaten

Stiickchen von der hausgeraucherten Forelle mit Meerrettich 509 11.00
Rillettes von der hausgeraucherten  Forelle auf Pumpernickel 1 Stk 4.50
Tartar vom hausmarinierten Lostallo Lachs auf Pumpernickel 1 Stk 4.50

Rohmilchkase zum Apero

Veredelter Bergkase mit sissem Senf 60 g 12.00
Geissenkase von Susanne Klemenz mit Krduterpaste 709 11.00
40 Monate alter AlpSbrinz 709 10.00

Einige der Produkte werden in kleinsten Mengen handwerklich produziert, daher ist es mdglich,
dass sie mal nicht erhéaltlich sind, strikte nach dem Motto:

Nicht alles zu jederzeit, sondern alles zu seiner Zeit. t

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



mindestens vegetarisch

Get rocknete Tomaten/Oliven 50¢g 6.50
Gemuse -Acker mit Frischkés e (fur 2-5 Personen) pro Acker 15.00
Wirfel vom Enge I-Tofu aus Widen mit Kréuter 804¢g 12.00

von nussig bis knusprig

Hausgemachtes Blatterteiggeback (5 Stick) pro Person 7.00
Chips und Nussli pro Person 3.00
Verschiedenes Knusperzeug pro Person 3.00

Viele unserer Spezialitaten sind auch tber unser GenussWerk.ch zu erhalten

Das Wollschwein

Die von Pro Specie Rara geférderte Rasse des Wollschweins ist uns die letzten

15 Jahre stark ans Herz gewachsen. Fir uns wurden in dieser Zeit  im Hof Kasteln im
Schenkenbergertal tiber 250 Schweinchen geboren und artgerecht in unserer

Region grossgezogen. Veredelt wurden sie von unserem Star -Metzger «Marku.
Dies ist eines unserer beliebtesten Nachhaltigkeits  -Projekte die wir pflegen.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Kalte Vo rspeisen

Gemischter Salat
mit Speuzer Bierdressing, Joghurt -Krauter - oder Balsamico sauce

Hausmarinierter Alpenl achs aus Lostallo mit seinem Tartar
Honig -Senfsauce und kleines Salatbouquet

Variation von der hausgeraucherten Forelle
mit kleinem Salatbouquet und Meerrettichschnee

Herbstsalat mit OfenkUrbis, garniert mit Nlissen, Randen und Kernen

Nusslisalat mit gehacktem Landei aus Erlinsbach
mit C oppa vom Wollschwein plus

Wildterrine mit Preiselbeerrahm und kleinem Salatbouquet

Suppen
Klrbisschaumsuppe mit Ras el Hanut parfimiert
Schwarzwurzelschaumsuppe mit Croutons

Aktuelle Spezialsuppe (je nach Angebo 1)
(aus Gemduse, welches nicht mehr verkauft werden kann. Foodwaste -Projekt mit Friichte Rychard)

Fischgerichte, auch zur Vorspeise

Zanderfilet gebraten an Noilly Prat Sauce

mit Gemuse im Hauptgang mit Reis

Pochiertes Lachsforell enfilet aus Rohr an Safransauce

auf Blattspinat im Hauptgang mit Reis
w

Peperoni -Terrine

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer
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Schwein (Schweiz Aargau und Zentralschweiz )

unser Klassiker
Im Ofen gebratener Schweinshals - und Krustenbraten an Rosmarinjus 39.00
Kartoffelstock & Marktgemise

Im Ofen gebratener Schweinsriicken an PilzRahmsauce 42.00
Nudeln und Saisongemise

Im Ofen gebratenes Schweinsfilet im Speckmantel an Speuzer Senfjus 45.00
Bratkartoffeln & Marktgemiise

Kalb (Schweiz Aargau und Solo thurn)

Kalbsriicken an Pilzrahmsauce 56.00
Nudeln und buntes G emiise

Weisses Kalbsvoressen mit Safran parfimiert 45.00
Rotwein -Risotto und Markt gemuise

Rind (Schweiz)

Im Ofen gebratene sRindsentrecéte an Portwein sauce 49.00
Kartoffelgratin und Gem lse

Im Ofen gebratenes Rindsfilet an Blauburgunder jus 56.00
Kartoffelgratin und Herbstgemise

Lamm  (Schweiz nur notfalls Australien )

Rosa gebratenes Lamm entrecOte unter der Krauterkruste 46.00
an Thymianjus
Béackerinnen -Kartoffeln mit Zwiebeln und Ratatouille

Geflugel (Schweiz )

Sautierte Schweizer Poulet brust an Rotwein sauce 43.00
Steinpilzrisotto und Markt gemuse

In Rotwein gegarter @ Co g a u mitVHilzery Croutons und Silberzwiebeli 46.00
Kartoffelstock und Marktgemuse

Unsere Genuss-Projekte

Fragen Sie nach Wollschwein |, Ziege, Zebu und Aubrac -Rind evt. haben wir etwas spezielles fur
Sie im Angebot
(nicht alles zu jederzeit, sondern alles zu seiner Zeit)

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Desserts
Beeren -Halbgefrorenes mit marinierten Beeren und Rahm
Marinierte Zwetschgen mit Zimtglacé und Rahm

Zwetschgen -Crumble mit Vanilleglacé und Rahm

14.00

12.00

13.00

Hausgemachtes Moussevon aFel chlins Mar améRabhne ScholmO0adeod
Kleiner Schmorapfel mit Nougat -Halbgefrorenem und Rahm 15.00
Dessert-Variation mit 5 fei nen Sachen in der Tischmitte serviert 19.00
Dessert-Buffet  (ab 20 Personen) 26.00
Gelateria mit 6 Glacé, Schoggimousse, Gebrannte Creme, Tiramisu
Fruchtsalat, Marinierte Zwetschgen, Meringue, Rahm, Geback (zB. Nuss)

mit Rohmilchkése (6 verschiedene) plus 6.00
Hochzeitstorte laut Konditorei
Service der Torte (entféllt , falls integriert im Dessertbuffet) 6.00

Aus Qualitats -Griinden miussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Saisonmenus

Me n uJurapark Aar g a u ocohne Suppe 3-Gang E1l 66.00
4-Gang 75.00

Herbstsalat mit Ofenkurbis und Speckstreifen an  Speuzer Bierdre ssing

[eYeXe}

Aktuelle Spezialsuppe (je nach Angebot)

(aus Gemdse, welc hes nicht mehr verkauft werden kann. Foodwaste -Projekt mit Friichte Rychard)
[ele]e}

Pouletschenkel -Ragout in Winzersenf -Rahmsauce

Spatzli mit Mehl von Witthau  und Marktgemuse

ooo

PARK
AAR

Marinierte Zwetschgen mit Zimtglacé und Rahm JURA

o
>
[~

00000

Menu Sonntagsbraten (auc h wéahrend der Woche zu  bestellen ) E?2 56.00

Schwarzwurzel -Schaumsuppe und Croutons

Im Ofen gebratener Aargauer Schweinshals - und Krustenbraten
an Rosmarinjus

Kartoffelstock & Marktgemuse

[eYeXe}

Marinierte Zwetschgen aus Wittnau mit Zimtglacé und Rahm
Menu ohne Suppe 3-Gang E3 88.00
4-Gang 98.00

Variation von der hausgeraucherten Forelle
mit kleinem Salatbou quet und Meerrettichschnee

[eYeXe}

Erlinsbacher Weissweinsuppe mit Croutons

[eYeXe}

Kalbsriicken an Pilzrahmsauce
Nudeln und saisonales Gemiuse

[eYeXe}

Zwetschgen -Crumble mit Vanilleglacé und Rahm

00000

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Saisonmenus

Menu mit Rindsentrect te E4 85.00
mit Schweins rick en 76.00

Nusslisalat mit gehacktem Erlinsbacher Landei
an Speuzer Bierdressing

[eYeXe]

Kirbisschaumsuppe mit Ras el Hanut parfimiert und Croutons

[eJoXe]

Im Ofen gebratenes Rindsentrecote an Portweinsauce
Kartoffelgratin und Marktgemuse

[eJoXe]

Kleiner Schmorapfel m it Nougat -Halbgefrorenem und Rahm

00000

Menu aHi-Cbabhshnxo 5-Gang E5 128.00
ohne Lachsforelle 4-Gang 102.00
ohne Lachsforelle + ohne Suppe 3-Gang 89.00

Hausmarinierter Alpenlachs aus Lostal lo mit seinem Tartar
Honig -Senfsauce und kleines Salatbouquet

[eYoXe]

Schwarzwurzel -Schaumsuppe mit Fricktaler Truffel parfimiert und Croutons

[eJeXe]

Pochiertes Lachsforellenfilet aus Rohr an  Safransauce
mit Blattspinat

[eJeXe]

Rosa gegartes Rindsfilet an Birnenbals am jus
Kartoffelgratin und Marktgemuse

[eJeXe]

Variation von Zwetschgen

00000

Weihnachtszeit im F

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Saisonmenus

Vegetarisches Menu D6 4-Gang 76.00

Duo vom Engelstofu aus Widen
mit Johannisbeeren

[eeXe]

Pikante Maiscremesuppe mit Crout  ons
Linsen-Blumenkohlcurry
mit rotem Reis

[eYeXe}

Je nach Hauptmenu

00000

{ om Weinhaus am Bach

Wichtig

Sehr gerne gehen wir auf  einzelne Essgewohnheiten oder Intol eranzen ein.
Falls jemand mit starker Allergie bei uns essen kommt, arbeiten wir in unserer Kiiche so
gewissenhaft und exakt, wie es uns in einer Restaurant -Kiiche maoglich ist.

Wir lehnen jedoch jegliche  Haftung bei Allergenen Reaktionen ab.

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer



Unsere Lokalitaten

Zeitgeist in der Weihnachtszeit

Unsere verschiedenen Lokalitaten eignen sich fir Familienfeste,
Hochzeiten, Geburtstage und Geschéaftsessen von 10 bis 150 Personen.

heime lige Gaststube

gemdtliches, helles Lokal in Nussbaum -Téafer

und Eichenparkett

jung, heiter & voller Natur

exklusiv fur Ban kette

Mindestrechnungs -Stellung «Zeitgeist» (bis 60 Pers.)

Zeitgeist & von Felten Stube (bis 8 0 Pers.)

1. Stock eleganter Saal mit Stuckatur

und 100 -jahrigem Parkettboden
mit kleiner Raucher -Terrasse

Unsere neue Bankett -Location
fur klassische Bankette

fur Schlendern, Plaudern, Geniessen

Weinkeller mit roten Tonsteinen & Cheminée

fur Aperitif & Cocktails

fur Diner ab 20 h exklusiv (miissen aber immer wieder Weine holen)

fur Essig & Ol Degustation en, Aperitifs

& Essig & Ol Workshops

Aus Qualitats -Grinden mussen Sie sich auf ein Menu einigen,
ausgenommen sind vegetarische und

Intoleranz -Menus.

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer

bis 18 Pers.

bis 30 Pers.

bis 80 Pers.

Fr. 9000.--
Fr. 116 0 G-0 .

bis 80 Pers.

bis 50 Pers.
bis 60 Pers.

bis 26 Pers.
bis 80 Pers.
bis 20 Pers.

bis 25 Pers.

Hirschen -Stube
keine Raummiete

von Felten -Stube
keine Raummiete

Zeitgeist ehe. Szenario
Raummiete Fr. 500.00

Erzbachsaal
keine Raummiete

Weinhaus am Bach
Raummiete Fr. 400.00
Raummiete Fr. 400.00

Weinkeller Barrique
keine Raummiete
Raummiete Fr. 300.00

Essigkeller
keine Raummiete



