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Menuvorschläg e 
 

Herbst 2021 
 

 

Auf den folgenden Seiten finden Sie verschiedene Vorschläge, die Sie 

nach Ihrer Lust und Laune auch umstellen können.  

Falls Sie ein Gericht nicht finden, welches Sie gerne bei uns essen wollen, 

dann lassen Sie es uns wi ssen. 

 

Wir bitten Sie, sich auf ein Menu zu einigen, damit wir die Preise halten 

können. Ausgenommen sind Intoleranzen und Diäten.  

 

Die Preise sind inklusive Nachservice bei den Hauptgängen.  

 

Wir verwenden immer frische Produkte, wenn möglich aus der Regio n. Dort 

wo wir die Lebensmittel nicht in der gewünschten Qualität finden, greifen 

wir auf Produkte anderer Regionen zurück.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Blick vom Eggtannli, oberhalb von Erlinsbach übers Mittelland  
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Aperitiv  
 

 

Folgende ăLocationsò stehen Ihnen zur Verf¿gung: 

 

Bei kühler oder schlechter Witterung können Sie Ihren  Aperitif in   Weinkeller  

unserem international  ausgezeichneten Weinkeller òBarriqueò bei   Barrique  

Kerzenlicht und Kaminfeuer genies sen.    

Bis 18.00 Uhr oder ab 20.15 Uhr können wir Ihnen den Keller auch    

exklusiv reservieren.  

Zwischen 18.30 Uhr & 20.15 Uhr steht er allen unseren Gästen  

zur Verfügung.  

 

Falls das Wetter schön und warm  sein sollte, empfehlen wir   Garten  

Ihnen unseren  wundervollen Garten.  Unser Genuss -Refugium  

mit zwei Teichen,  Kräutergarten, Quittengarten  und dem Pro Specie  

Rara Beeren - und Gemüsegarten lädt  zum Schlendern und Träumen ein . 

 

Im Seminarhaus ist unser Mouton Keller.   Mouton -Keller 

In diesem Keller lagern w eitere Flaschen Wein. Das spezielle an  

diesem Keller ist die über 40 Jahrgänge umfassende  

Château Mouton Rothschild Sammlung.  

 

Jetzt können Sie unseren Essigkeller für Ihren Apéro exklusiv buchen.   Essigkeller 

Wir servieren Ihnen dort einen speziellen Es sigapéro mit verschiedenen  

Infos über Essig. Fragen Sie uns nach den Konditionen.  

 

 

Getränke  
 

Erlinsbacher Riesling x Si lvaner 20 20    Wehrli, Küttigen   41.00 
 

Charme, Spumante, Angelo Delea, Losone   48.00 
 

Hausapéro (Holunderblütensirup mit Weisswein, sai sonal)  Liter 50.00 
 

Früchtebowle ( je nach Saison, Ap fel, Erdbeere oder Aprikose)  Liter 80.00 
 

 

Alkoholfreie Früchtebowle ( je nach Saison, Beeren , usw.) Liter 42.00 
 

Sortenreiner Apfelsaft aus unsere r Region (saisonal)  Liter 23.00 
 

Zizerser Fruchtsäfte von Phillip Grendelmeier  Liter 23.00 

 
Speuzer Bier ăgeflªschtò    5 dl   7.50 
 

 

 

 

 

Im Weiteren steht Ihnen eine grosse Anzahl an Weinen aus unserer  

über 555  Provenienzen umfassenden Weinkarte zur Auswahl.  

Darunter finden Sie üb er 100 verschiedene Weine unter  Fr. 50.00. 
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Aperitiv Snacks  
 

Seit über  20 Jahren lancieren wir mit regionalen Produzenten  verschiedenste Genuss -Projekte.  

Die dadurch entstandenen  Spezialitäten zeichnen sich immer durch besten Geschmack,  

saubere  Aufzucht und nachhaltiger Produktion aus.  

 

Nach dem sinnvollen Spruch òGut Ding will Weile habenò lassen wir die feinen Sachen ausreifen  

und auslagern. Weiter bieten wir  Ihnen Produkte an, welche wir entdeckt und degustiert haben.  

Wir servieren Ihnen diese Köstlichkeiten in Form von Speuzerli,  den E rlinsbacher Tapas.  

 

 

Speuzerli  - die Erlinsbacher Tapas für vorweg  
 

 

 

von unseren Wollschweinen  
 

Steinpilzsalami  50 g  10.00 
 

Jura Maischenrohschinken  50 g 19.00 
 

Coppa (vom Hals)  40 g  10.00 
 

Speckstein mit Jura Maischenrohschinken, Coppa & Rauchspeck  120 g 22.50 
 

Sobrasada -Tööstli 1 Stk 3.50 
 

Dörrzwetschge mit Schoggi und Speck aus dem Ofen  (Geheimtipp) 1 Stk 3.50 
 

 

 

vom regionalen Lamm  
 

Lammsalami mit Baumnüssen  50 g 10.00 
 

 

 

vom  regionalem Rind  
 

Trockenfleisch vom Bio Zebu aus Trimbach  40 g  12.00 
 

Rindsta rtar mit Baumnussöl verfeinert  auf Knusper  20 g  5.00 
 

 

 

Fischspezialitäten  
 

Stückchen von der hausgeräucherten Forelle mit Meerrettich  50 g  11.00 
 

Rillettes von der hausgeräucherten  Forelle auf Pumpernickel  1 Stk 4.50 
 

Tartar vom hausmarinierten Lostallo  Lachs  auf Pumpernickel  1 Stk 4.50 
 

 

 

Rohmilchkäse zum Apero  
 

Veredelter Bergkäse mit süssem Senf  60 g  12.00 
 

Geissenkäse von Susanne Klemenz mit Kräuterpaste  70 g  11.00 
 

40 Monate alter AlpSbrinz  70 g  10.00 
 

 

 

Einige der Produkte werden in kleinsten Mengen handwerklich produziert, daher ist es möglich, 

dass sie mal nicht erhältlich sind, strikte nach dem Motto:  

 

Nicht alles zu jederzeit, sondern alles zu seiner Zeit. t 
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mindestens vegetarisch  
 

Get rocknete Tomaten/Oliven  50 g 6.50 
 

Gemüse -Acker mit Frischkäs e (für 2-5 Personen)   pro Acker  15.00 
 

Würfel vom Enge l-Tofu aus Widen mit Kräuter   80 g   12.00 
 

 

von nussig bis  knusprig  
 

Hausgemachtes Blätterteiggebäck (5  Stück)   pro Per son 7.00 
 

Chips und Nüssli   pro Person  3.00 
 

Verschiedenes Knusperzeug   pro Perso n 3.00 

 

 

 

 

Viele unserer Spezialitäten sind auch über unser GenussWerk.ch zu erhalten  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Das Wollschwein  
 

Die von Pro Specie Rara geförderte Rasse des Wollschweins  ist uns die letzten  

15 Jahre stark ans Herz gewachsen. Für uns wurden in dieser Zeit  im Hof Kasteln im 

Schenkenbergertal über 250 Schweinchen geboren und artgerecht in unserer 

Region grossgezogen. Veredelt wurden sie von unserem Star -Metzger «Märku».  

Dies ist eines unserer beliebtesten Nachhaltigkeits -Projekte die wir pflegen.  
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Kalte Vo rspeisen 
 

Gemischter Salat   13.00 

mit  Speuzer Bierdressing, Joghurt -Kräuter - oder Balsamico sauce  
 

Hausmarinierter Alpenl achs aus Lostallo mit  seinem Tartar   27.50 

Honig -Senfsauce  und kleines  Salatbouquet  
 

Variation von der hausgeräucherten Forelle  24.00 

mit kleinem Salatbouquet  und Meerrettichschnee  
 

Herbstsalat mit Ofenkürbis, garniert mit Nüssen, Randen und Kernen    18.00 
 

Nüsslisalat mit gehacktem Landei aus Erlinsbach    15.00 

                                                                         mit C oppa vom Wollschwein               plus  6.00 
 

Wildterrine mit Preiselbeerrahm und kleinem Salatbouquet    22.00 

 

 

Suppen  
 

Kürbisschaumsuppe mit Ras el Hanut parfümiert  12.00 
 

Schwarzwurzelschaumsuppe mit Croutons  12.00 
 

Aktuelle Spezialsuppe (je nach Angebo t)  10.00 
(aus Gemüse, welches nicht mehr verkauft werden kann. Foodwaste -Projekt mit Früchte Rychard)  

 

 

Fischgerichte, auch zur Vorspeise 
 

Zanderfilet  gebraten an Noilly Prat Sauce   28.00 

mit Gemüse  im Hauptgang  mit Reis 46.00 
 

Pochiertes Lachsforell enfil et aus Rohr an Safransauce   28.00 

auf Blattspinat  im Hauptgang mit Reis  46.00 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Peperoni -Terrine 
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Schwein  (Schweiz    Aargau und  Zentralschweiz ) 
 

unser Klassiker 

Im Ofen gebratener Schweinshals - und Krustenbraten  an Rosmarinjus   39.00 

Kartoffelstock & Marktgemüse  

 

Im Ofen gebratener Schweinsrücken an  Pilz-Rahmsauce   42.00 

Nudeln  und  Saisongemüse  

 

Im Ofen gebratenes Schweinsfilet im Speckmantel an Speuzer Senf jus  45.00 

Bratkartoffeln & Marktgemüse  

 

 

Kalb     (Schweiz    Aargau und Solo thurn)  
 

Kalbsrücken an Pilzrahmsauce    56.00 

Nudeln und buntes G emüse  

 

Weisses Kalbsvoressen mit Safran parfümiert  45.00 

Rotwein -Risotto und Markt gemüse  

 

 

Rind     (Schweiz)  
 

Im Ofen gebratene s Rindsentrecôte  an  Portwein sauce   49.00 

Kartoffelgratin  und Gem üse 

 

Im Ofen gebratenes  Rindsfilet an Blauburgunder jus  56.00 

Kartoffelgratin  und  Herbstgemüse  

 

 

Lamm     (Schweiz  nur notfalls Australien ) 
 

Rosa gebratenes Lamm entrecôte  unter der Kräuterkruste   46.00 

an Thymianjus 

Bäckerinnen -Kartoffeln mit Zwiebeln  und Ratatouille  

 

 

Geflügel    (Schweiz ) 
 

Sautierte Schweizer Poulet brust an Rotwein sauce   43.00 

Steinpilzrisotto  und Markt gemüse  

 

In Rotwein gegarter  ăCoq au Vinò mit Pilzen, Croutons und Silberzwiebeli  46.00 

Kartoffelstock  und Marktgemüse  

 

 

Unsere Genuss-Projekte  
 

Fragen Sie nach Wollschwein , Ziege, Zebu und Aubrac -Rind  evt. haben wir etwas spezielles für 

Sie im Angebot  

(nicht alles zu jederzeit, sondern alles zu seiner Zeit)  
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Desserts 
 

Beeren -Halbgefrorenes mit marinierten Beeren und Rahm  14.00 

 

Marinierte Zwetschgen mit Zimtglacé und Rahm  12.00 

 

Zwetschgen -Crumble mit Vanilleglacé und Rahm  13.00 

 

Hausgemachtes Mousse von ăFelchlins Maracaibo Schokoladeò mit Rahm  15.00 

 

Kleiner Schmorapfel mit Nougat -Halbgefrorenem und Rahm  15.00 

 

Dessert-Variation mit 5 fei nen Sachen  in der Tischmitte serviert  19.00 

 

 

Dessert-Buffet     (ab 20 Personen)     26.00 

Gelateria mit 6 Glacé, Schoggimousse, Gebrannte Crème, Tiramisu  

Fruchtsalat, Marinierte Zwetschgen, Meringue, Rahm, Gebäck  (zB. Nuss) 

                               m it Rohmilchkäse (6 verschiedene)            plus    6.00 

 

 

 
 Hochzeitstorte  laut Konditorei  

Service der Torte (entfällt , falls integriert im Dessertbuffet)  6.00 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Créma Catalane 2020  
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Saisonmenus  
 

 

Menu ăJurapark Aargauò        ohne  Suppe       3 -Gang  E 1 66.00 

                                                                                 4-Gang   75.00 
 

Herbstsalat mit Ofenkürbis und Speckstreifen an  Speuzer Bierdre ssing 

°°° 
Aktuelle Spezialsuppe (je nach Angebot)  
(aus Gemüse, welc hes nicht mehr verkauft werden kann. Foodwaste -Projekt mit Früchte Rychard)  

°°° 

Pouletschenkel -Ragout in Winzersenf -Rahmsauce  

Spätzli mit Mehl von Wittnau  und Marktgemüse  
°°° 

Marinierte Zwetschgen mit Zimtglacé  und Rahm  

 

°°°°° 

 

 

 

 

Menu  Sonntagsbraten (auc h während der Woche zu bestellen ) E 2 56.00 
 

Schwarzwurzel -Schaumsuppe  und Croutons  

°°° 

Im Ofen gebratener Aargauer Schweinshals - und Krustenbraten  

an Rosmarinjus  

Kartoffelstock & Marktgemüse  

°°° 

Marinierte Zwetschgen aus Wittnau mit Zimtglacé  und Rahm  

 

°°°°° 

 

 

 

 

Menu                                               ohne Suppe        3-Gang  E 3 88.00 

                                                                                     4-Gang   98.00 
 

Variation von der hausgeräucherten Forelle  

mit kleinem Salatbou quet  und Meerrettichschnee  

°°° 

Erlinsbacher Weissweinsuppe mit Croutons  

°°° 

Kalbsrücken an Pilzrahmsauce   

Nudeln und saisonales Gemüse  

°°° 
Zwetschgen -Crumble mit Vanilleglacé und Rahm  

 

°°°°° 



Aus Qualitäts -Gründen müssen Sie sich auf ein  Menu einigen,  

ausgenommen sind vegetarische und Intoleranz -Menus.  

 
Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 7,7 % Mehrwertsteuer  

Saisonmenus  
 

Menu  mit Rindsentrecô te  E 4 85.00 

 mit Schweins rück en   76.00 
 

Nüsslisalat mit gehacktem Erlinsbacher  Landei  

an Speuzer Bierdressing  

°°° 

Kürbisschaumsuppe mit Ras el Hanut parfümiert und  Croutons  

°°° 

Im Ofen gebratenes Rindsentrecôte an Portweinsauce  

Kartoffelgratin  und Marktgemüse  

°°° 

Kleiner Schmorapfel m it Nougat -Halbgefrorenem und Rahm  

 

°°°°° 

 

 

Menu ăHirschen-Classixò  5-Gang  E 5 128.00 

                                        ohne Lachsforelle  4-Gang   102.00 

              ohne Lachsforelle  + ohne Suppe  3-Gang   89.00 

 

Hausmarinierter Alpenlachs aus Lostal lo mit seinem Tartar  

Honig -Senfsauce und kleines  Salatbouquet  

°°° 

Schwarzwurzel -Schaumsuppe mit Fricktaler Trüffel parfümiert und Croutons  

°°° 

Pochiertes Lachsforellenfilet aus Rohr an Safransauce  

mit Blattspinat  

°°° 

Rosa gegartes Rindsfilet an Birnenbals am jus 

Kartoffelgratin  und Marktgemüse  

°°° 
Variation von Zwetschgen  

 

°°°°° 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  Weihnachtszeit im Hirschen  
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Saisonmenus  
 

 

Vegetarisches Menu  D 6 4-Gang     76.00 

 

Duo vom Engelstofu aus Widen  

mit Johannisbeeren  

°°° 
Pikante Maiscrèmesuppe mit Crout ons 

°°° 

Linsen-Blumenkohlcurry  

mit rotem Reis  

°°° 

Je nach Hauptmenu  

°°°°° 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            Weihnachtsstimmung in der Kaminlounge  vom Weinhaus am Bach  
 

 

 

 

 

 

 

 

Wichtig  
 

Sehr gerne gehen wir auf einzelne  Essgewohnheiten oder Intol eranzen ein.   

Falls jemand mit starker Allergie bei uns essen kommt, arbeiten wir in unserer Küche so 

gewissenhaft und exakt , wie es uns in einer Restaurant -Küche möglich ist.  

 

Wir lehnen jedoch jegliche Haftung  bei Allergenen  Reaktionen ab.  
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                                                                           Zeitgeist  in der Weihnachtszeit  
 

 

Unsere Lokalitäten  
 
Unsere verschiedenen Lokalitäten eignen sich für Familienfeste,  

Hochzeiten, Geburtstage und Geschäftsessen von 10 bis 150 Personen.  

 

 

heime lige Gaststube  bis 18 Pers. Hirschen -Stube  
  keine Raummiete  

 

gemütliches, helles Lokal in Nussbaum -Täfer bis 30 Pers. von Felten -Stube  

und Eichenparkett   keine Raummiete  

 

 

jung, heiter & voller Natur  bis 80 Pers. Zeitgeist ehe. Szenario  

exklusiv für Ban kette   Raummiete Fr. 500.00 

Mindestrechnungs -Stellung «Zeitgeist» (bis 60 Pers.)     Fr.    9000.-- 

Zeitgeist  & von Felten Stube (bis 8 0 Pers.)                      Fr. 11õ000.-- 

 

 

1. Stock   eleganter Saal mit Stuckatur  bis 80 Pers. Erzbachsaal  

und 100 -jährigem Parkettboden   keine Raummiete  

mit kleiner Raucher -Terrasse 

 

 

Unsere neue Bankett -Location       Weinhaus am Bach  

für klassische Bankette  bis 50 Pers. Raummiete Fr. 400.00 

für Schlendern, Plaudern, Geniessen  bis 60 Pers. Raummiete Fr. 400.00 

 

 

 

Weinkeller mit roten Tonsteinen & Cheminée  bis 26 Pers. Weinkeller Barrique  

für Aperitif & Cocktails  bis 80 Pers. keine Raummiete  

für Diner ab 20 h exklusiv (müssen aber immer wieder Weine holen)  bis 20 Pers. Raummiete Fr. 300.00 

 

 

für Essig & Öl Degustation en, Aperitifs  bis 25 Pers. Essigkeller 

& Essig & Öl Workshops   keine Raummiete  


