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Also keinen Wodka? Ich bevorzuge
trockene Weissweine oder Champagner

for abgesc
2 Wochen taglich bei 5 Grad
in den Gewirzen gewendet. Danach
die Spezialitat an der Engadiner

elsius

Bergluft wihrend 6 Wochen.

Danke Ludwig, herrlich artig.

Sulvaschina | 100 g
hatecke.ch

CHF 130.00 pro Kg | genusswerk.ch

en Sinne des Worte
¢ Karat Fein.
chriftzug wird sufwindig

plozza.ch




