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das ,,feinste" Genuss-Happening des Sommers 2025

16. KUchen- und Produzenten-Party

FUr alle Genuss-Freaks, die das Authentische lieben
in unkomplizierter, lockerer Atmosphdre

Folgendes , Line-up" der Produzenten durfen wir Innen
prdsentieren ...

Germanier Weine von Gilles Besse, Wallis; Alexander Rd&s, Zanderzucht Muhen;
Pascal Schmassmann, Wine Goose, Rieslinge & Sekt; Rebekka Strub, Biohof Horn,
Zebu-Rind SperzialitGten; Astrid & Joe Brindler, feinste Essige; ; Hirschens GenussWerk
mit verschiedener Feinkost & Likdren aus Ursorten, suss und geschmeidig; Wehrlis,
jung, sympathisch und Aargauer Weine; Backerei Furter, Mario Monaco, Bio-Brote —
voll knusprig; Geissenkdse von Susanne Klemenz, frisch, cremig, aromatisch; Gemuise
Rychard, Herr der reifen Frichte; Adrians, Aargauer Weine aus Oberflachs; Dani
Bottlang, der Krduterfreak aus Stetten; Biancchi, hier riecht’s nach frisch; Markus
Pfister, Schwein am gedrehten Spiess; Markus Sandmeier, Metzgerei mit
FleischspezialitGten; Weinisches mit Manfred Nicoletti, rote Weine mit Kraft und Saft;
Harry Pfandler, Spezialitdt aus dem Big Green Egg; Beni Frei, Effingerhort, Bio
Tomaten, so wie sie schmecken sollten; Appenzeller Bier mit Qudlifrisch und Speuzer
Bier; Beat Meier, Lindenbergkdserei, sooo ein feiner K&se; genuUsslicher cool Jazz mit
dem Emi Steffen Trio; «Resety von Aarauer Businger Teigwaren mit Markus Geissler;
Chen & Van Loon, Premium-Bier aus dem Aargau

Sonntag, 24. August 2025 von 11.30 bis langstens16.00 h
Fr. 180.00 inkl. Walking Lunch, Apero, Weine, Mineral, Kaffee,
Spirits & Musik

jetzt unter der Nummer 062 857 33 33 reservieren
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